FERIENWOHNUNG IN INTRAS SCHIEFERGAS Das Leben in -

FERTIG FUR DEN SOMMER 2014!
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Seit einem Jahr renovieren wir das
Familienhaus, um dort eine groRe
Ferienwohnung im Obergeschol .
einzurichten, und im Erdgeschoss :
eine fiir Personen mit begrenzter E
Beweglichkeit adaptierte Wohnung.
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. o Bohrgenehmigungen weiter Druck auf unsere Politiker.
I?lese ne.ue Wohnungen, .grundsatzllch Der Europa-Parlament hat z.B. im Februar 2014 gegen ein = 3 -
ok-orenowert"vom Boden bis zum Dach, gesamtes Verbot des "Frackings" gestimmt. ¢ o ay W !z A
mit  Solarwdrme und Am 13.-14. Marz 2013 fand in Villeneuve-de- WOL“L e e

Pellets geheizt, werden
iy ab dem Sommer 2014
fertlg sein. Die Ferienwohnung im
Obergeschoss wird iiber eine grofle -
Terrasse verfiigen. Wenn Sie interessiert sind, diese
Ferienwohnungen fiir eine Woche
(Samstag-Samstag) zu
mieten, kénnen Sie sich
= ab Juni 2014 mit uns in
Verbindung setzen.

Berg das Forum der Energiewende statt. Es IRANSITION : AT & AW Ly N e
war ein aufregender und faszinierender - '
iy 74 Moment. Der Besuch, am 6. &

12 Winzer, und am
Abend fiir ein tausend
| Umweltkampfer.
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=8 Unser Syrah 2011 hat im Concours ¢
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\ | )7 Parallel zu dieser zeitraubenden Aktualltat
Général Agricole de Paris 2012 eine %‘*imm 43°) halten wir fest an anderen Projekten, wie die

Silbermedaille bekommen, und wurde auch 6kod§mmung unserer Ferienwohnung, oder
vom Hachette Weinfiihrer 2014 ausgewshlit. Und | | 457, die Okorenovierung unseres Biiros.

der Ferdinand 2009 wurde beim AuBerdem unterstiitzt Denis :mvesnsm
International Wine Challenge 2013 in b T CTOVENKE
GroRbritannien empfohlen.
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ein Biirgerprojekt fiir eine Wind- © b
mihle in der Ndahe von Aubenas.
Wenn Sie interessiert sind, daran Teil ©

zu nehmen, nehmen Sie Kontakt auf

Denis ROBERT & Sébastien PRADAL . . . . PRI
GAEC du Mas d'Intras - F 07400 Valvignéres mit dem Verein "Association Eoliennes Ardéchoises" -

- ' Tél. +33 (0)4.75.52.75.36 - Mairie - F-07600 Labastide sur Besorgues oder rufen Sie
;:: Sre imvg’rwégﬂtgsrr?;'s\';ﬁfass- "% W | |Resis DESCHANDOL an: +33 (0)6 83 23 24 73.




ALFONS & ALPHONSE GBR
10 JAHRE SCHON!

Schon 10 Jahre ist es her, dass wir die kleine Alfons und
Alphonse GbR mit unseren Freunden Michael ZIEGLER
und Werner THIEM gegriindet haben. Der §
Sinn der Sache war, unsere Geschiafte in §
Deutschland zu vereinfachen und die langen
Weinlieferungen von Denis zu kiirzen.

et,son pére, Alfons

Unser Logo "deutsch-franzdsische
Winzerfreundschaft", @ g 4

mit dem Logo des Mas d'Intrasund &= Alfonsanlnllonse GbR =
dem "Z" des Weingutes Alfons Ziegler Z. .a'c'
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4§ Seit 2004 kauft die "Alfons & Alphonse
¥ GbR" , unseren Wein und liefert ihn durch
™.+ die Hinde von Werner und Elke aus.
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Wir wollen diese 10 Jahre heiterer und freundlicher
Zusammenarbeit feiern, und laden unsere deutsche
Kunden zu diesem Jubildum im Weingut ZIEGLER ein.

Es wird fir Francoise und Alphonse ROBERT die
Gelegenheit sein, ihre Freunde Anna und Alfons ZIEGLER
wiederzusehen, und die Moglichkeit fiir die Familien der
drei Freunden-Mitgesellschafter Michael ZIEGLER,
Werner THIEM und Denis ROBERT (natiirlich auch mit
Sébastien), sich wiederzusehen. Es wird fiir viele treue
Kunden auch die Gelegenheit eines |
Wiedersehens mit Denis sein, den sie 20
Jahre lang gesehen haben und seit 10
Jahren kaum noch gesehen haben.

Geselliger Welnprobenabend unter den "dlteren", die Ardéche-Winzer
r Frangoise und Alphonse, und die
Pfalzer-Winzer Anna und Alfons.

September bei der Weinernte
. geholfen hat, kam aus Handthal, in
Franken. Sein Papa war vor einigen
Jahren Lehrling bei unseren Cousins
in der Region Bordeaux (Foto rechts).

FROST, REGEN, HAGEL, ERNEUE-
RUNG UNSERES WEINBERGS

Der Frost von Februar 2012 hatte unsere altere Weinberge
dezimiert, was uns gleich im Herbst 2012 dazu zwang, 5
Hektar der Familie von Magalie (der Schwégerin von Denis) zu
libernehmen. So haben wir unser Weingut von 20 auf 25
Hektar erweitert; davon sind 5 Hektar fiir die Erneuerung des
Weinberges bestimmt. Wenn ein neuer Weinberg angepflanzt
wird, braucht es 3 Jahre um Ertrag zu bringen;
wenn dieser Weinberg Ertrag bringt, kann das
alte Weinberg ausgerissen werden; dann muss
das alte Feld noch 7 Jahre ruhen. Mit diesen 25 ©
Hektar hoffen wir, die effektive Flache unseres
Weinberges immer bei 20 Hektar zu halten,
und dabei das Terroir respektieren zu kénnen.
Im Frithjahr 2013 hat eine exzessive Regenperiode die Bliite
gestort und fiihrte zu einem Verlust von 35% der zukiinftige
Ernte im ganzen Rhonetal. In Intras, kam es
noch am Anfang der Weinernte zu einem /
Hagel, der dieses Phanomen noch verstarkt P E
hat. Diese 3 unangenehmen klimatischen 2.5
Zufdlle erklaren es, warum wir nicht die
noétige Menge ernten konnten, die wir fiir AI
unsere 5 Liter BIBs brauchen. Wir bedauern ™
es sehr, aber wir werden bestimmt 2 gute, normale Ernten
brauchen, bis der Weinbestand wieder aufgebaut wird...

NEWS UBER UNSER TEAM

Caroline hat eine kleine Manon im
Juli 2013 zur Welt gebracht. Gaélle
soll Ende Médrz 2014 entbinden, sie
wird im Moment durch Nadine
(unserer treuen Vertreterin) und 1

kiimmert) vertreten.

Im Moment, besteht unser Team aus Sébastien, Denis, Ida,
Raphaél, Aurélien, Nadine, Sonia, und Guillaume
der ab und zu im Weinberg hilft. SchlieBlich, hat
uns Felix, zukiinftiger Winzer von 18 Jahren, aus

Franken, bei der Weinernte geholfen. ‘

Seit er 2010 das Mas d'Intras verlassen hat, ist Emmanuel
Taxifahrer im nahen Rhonetal. Magalie, seine Frau, hatte
uns seither etwas weiter geholfen, vor allem bei der
Buchfiihrung. Aber sie hat immer an Wochenenden in ihrem
Beruf, der Gastronomie, weitergearbeitet.

Mltte 2013 hat Magalie erfahren, dass
treue Kunden von uns in Rente gingen
und ihr Privathaus verkaufen wollten, in
dem sie seit 20 Jahren ein Restaurant
mit sehr guten Ruf fiihrten, der
Landgasthof "Le Sauvage" in Viviers-sur-
Rhone. Magalie hat gleich entschieden, dieses Geschift zu
libernehmen, und am 1. Januar haben Magalie, Emmanuel
und ihre Kinder Marina und Cyril einen groflen Sprung
gewagt: sie sind zum Rhoneufer umgezogen, mitten ins
Griine, um dort das "Auberge "Le Sauvage" liberzunehmen.

Es ist fir diese vier gebiirtigen Valvignérois eine groRe
Anderung, aber wir kennen den Mut, 3
den Willen und die Kompetenz vonr
Magalie und sind sicher, dass die ‘m %
Kunden sehr  schnell  dorthin =
zusammenstromen werden, und die 2
Kiiche, die griine Umgebung und ihre
Bedienung schatzen werden.

Magalie will ihr Landgasthof im Marz 2014 wiedereroffnen...
fiir diejenige die - wie wir - ungeduldig darauf warten, sind
schon hier ihre Kontaktdaten:

Tél. +33 (0)4 75 52 51 76 (privat) oder +33 (0)4 75 52 69 31.



